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Bewirtung Privatbrauerei Gaffel 
Kölner Lichter am 11.07.2009 
MS LORELEY 
(Kalkulation ca. 400 Personen)  
 
Ab ca. 19:00 Uhr Fingerfood 
Gemüsecocktail –im Gläschen serviert 
*** 
Hausgemachte Frikadellen auf Kartoffelsalat 
***  
Verschiedene Quiche Lorraine Törtchen 
***  
Chicken Sweet Pepper Spieß 
  
Auf den Tischen/Stehtischen 
Kräuter-Dipp, gesalzene Butter 
Auswahl von Backwaren 
 
Ab ca. 19:45 Uhr WARMES BUFFET 
 
Warm 
Burgunderschinken aus der Keule 
- frisch für Sie am Buffet tranchiert 
 
Feine Tagtiatelle mit Lachsstreifen 
in Kräuterschaum dazu Parmesan 
 
Vegetarisch 
Gratin von Steinchampignons und Blattspinat 
 
Beilagen 
Sommergemüse 
Bratkartoffeln, Basmati Reis 
 

 

Dessert 
Pana Cotta Mousse 
 
Rote Grütze mit Vanillesauce 
 
Verschiedene Eiskugeln im italienischen Becher 
mit Fruchttoppings und Schlagsahne 
 
 
Getränkepauschale  
 
 
Biere 
Gaffel Kölsch vom Fass 
Gaffel Kölsch alkoholfrei 
1396-100% 
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Weißwein 
St. Johanner Klostergarten (67) 
Rheinhessen, Weißburgunder Spätlese trocken 
Erzeugerabfüllung Weingut Dorwagen  

 
 Rotwein 
Vendersheimer Sonnenberg (62) 
Rheinhessen, Dornfelder Qualitätswein trocken 
 
 
Alkoholfreie Getränke 
Selters Mineralwasser, Evian Stilles Wasser 
Coca-Cola, Coca-Cola light, Fanta 
Granini Apfelsaft, Granini Orangensaft 

 
Warme Getränke 
Kaffee, Tee 
 


